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創業機會&構想 
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• 創業機會: 

 現代人外食比例逐年增長，使得餐飲業不斷的擴大，而人對於自身的飲食品質越來越注重，

輕飲食的產品逐漸興起，促使我們往輕飲食的方向去發展，替現代人打造更健康的飲食，讓人

在忙碌的的生活中，可以有更多的選擇。 

• 創業構想: 
    現今市面上有不少羅勒相關的產品，像是精油、美容產品……等，而它本身具有舒緩疲勞、

壓力……等的功效。 

    羅勒的營養價值也很高，而現代人也相當注重養生，在吃的方面越來越講究，因此啟發我

們往輕飲食的方向去發展，將羅勒融入進餐點當中，進行多樣化的研發。我們將辛香料、栽植商品

放入店內，進行販售，也可以讓進入店內的客人，了解到更多不同的辛香料，在離開餐廳前，也可

以自己購買栽植商品，親自體驗種植的樂趣。 

 



創 業 團 隊 
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店長 

櫃台服務 外場服務 會計 廚師 



創新產品介紹 
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• 羅勒商品價值: 
 

羅勒 

食用價值 營養價值 

藥用價值 副作用 



• 菜單 





餐 廳 駐 點 
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• 餐廳室內設置 



健康是需要被重視與培養的，要具著

耐心、細心與堅持，就跟播種一樣，

最終成果會與大樹般強壯，而最初開

始的第一步就是發芽，這Logo不僅代

表對健康的耐心、細心與堅持，也代

表對任何事的態度，與芽一樣長的越

來越好，發芽是朝自我期許的踏出第

一步。 
 

• Logo涵義 
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• 目標顧客 



  

  

  
外部機會 

外部威脅 內部劣勢 

內部優勢 

 鄰近學區、市醫，人潮較多 
 消費者重視餐點精緻度 

 同業競爭激烈 
 物價上漲，食材漲價 

 停車困難 
 知名度不夠 
 無提供外送服務 

  SWOT 

  

S 

W 

O 

T 

 裝潢風格獨特 
 交通發達 
 控管食安品質 
 價格偏低 
 設置無障礙空間 

• SWOT分析 



• 行銷策略 

價格(Price) 

• 低價策略 

• 合理利潤 
 

 

產品(Production) 

• 羅勒套餐甜點飲品 

• 植栽罐 

• 辛香料 

 

通路(Place) 

• 設置網站 

• 點餐APP 

• 社群官方帳號 

 

促銷(Promotion) 

• 網美部落客打卡 

• 集點優惠活動 

• 特定節日活動 



• 點餐APP 



網頁連結 https://sites.google.com/nhu.edu.tw/petrichor-sprout 

• Sprout 網頁 

https://sites.google.com/nhu.edu.tw/petrichor-sprout
https://sites.google.com/nhu.edu.tw/petrichor-sprout
https://sites.google.com/nhu.edu.tw/petrichor-sprout


• 預估損益表 



• 營收比例圓餅圖 

[類別名稱] 

[百分比] 

[類別名稱] 

[百分比] 

[類別名稱] 

[百分比] 

營收比例圓餅圖 



• 資金來源 

450萬 

250萬 

台南市青年創業及中小企業貸款-50萬元 

青年創業及啟動金貸款-200萬元 

SIIR 服務業創新研發計畫-200萬元 

企業小頭家貸款-150萬元 

  600萬 



• 甘特圖 
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結論 

  羅勒含有眾多的營養成分，不僅在飲食、醫療、

保養品方面，都能為我們帶來不少益處，藉由這次

的機會我們將羅勒融入到飲食當中，並以羅勒為發

想，推出以羅勒為主的餐廳，藉由網路社群的力量，

來幫助我們推廣餐廳，並且打造一個乾淨、舒適的

環境，讓來店的客人有一個能夠放鬆心情的地方。 

  

 



投資效益 

潛在風險 

1. 營運資金不足，需申請相關的政府補助款或

銀行貸款。 

2. 恐被競爭對手模仿，須提升行銷策略。 

3. 餐點多樣性，在食材的品質上控管不易，需

慎重挑選合作廠商。 



謝謝您的欣賞 


